
                                   
LUNDI 

03 
MARDI 

04 
MERCREDI 

05 
JEUDI 

06 
VENDREDI 

07 
 

Salad’ bar   
 
- 
 

Filet de dinde à la normande 
 

ou 

 
Filet de poisson   

 

avec 

 
Riz 

 
Patate douce  

- 

Crème brûlée  
 

Compote de fruits 

Fruits  

 

Potage  

Assiette de crudités  
- 
 

Paleron de bœuf à la 
milanaise  

 
ou 

Andouillette grillée  
 

ou 

Filet de poisson 
 

avec 

 
Gnocchis poêlés 

 
Gratin de chou-fleur 

 
-  

Verrine exotique 
 

Crème dessert 

Fruits  

 

Assiette de crudités  
 
- 
 

Croque-monsieur  
 

ou 

 

Croque au saumon fumé  
 
 

avec 

 
 

Légumes du jour 
 

Salade verte 
 
- 
 
 

Dessert du jour  

Fruits  

 

Potage (panais/carottes)  

Assiette de crudités  
 

- 

Raclette   
 

ou 

 
Filet de poisson  

 

avec 

 
 

Pommes de terre vapeur 

Salade verte  
 
 
- 

Paris-Brest 
 

Sunday au caramel 

Fruits  

 

Salad’ bar   
 

- 
 

Omelette nature 
 

ou 

 
Omelette au fromage 

 
ou 

 

Filet de poisson 
 

avec 

 
Pâtes 

 
Haricots plats  

 
- 
 

Gâteau de Savoie  

Fruits  

     

Préparation Maison        Produits de Saison   Produits Locaux       Produits issus de l’Agriculture Biologique                                                     

Chaque jour l’équipe de restauration propose du poisson frais issu de la pêche normande   
L’équipe de restauration se réserve le droit d’effectuer des modifications pour des raisons techniques 

 
LE PROVISEUR, PAR INTERIM, M. FABRE        LA GESTIONNAIRE, A. VIAL 

MENU DU 03 AU 07 MARS 2025 


