
                                   
LUNDI 

17 
MARDI 

18 
MERCREDI 

19 
JEUDI 

20 
VENDREDI 

21 
 

Salad’ bar   
 
- 
 

Pâtes à la carbonara   
 

ou 

 
Filet de poisson   

 

avec 

 
Pâtes 

 
Patates douces sautées  

 
- 

 

Panna cotta au chocolat  
 

Brunoise de fruits 

Fruits  

 

Potage  
 

Tarte fine normande  
 
- 

Poulet basquaise  
 

ou 

Boudin noir aux pommes  
 

ou 

Crumble de poisson  
 

avec 

 
Riz 

 
Poivrons à l’ail 

-  
 

Pain perdu à la crème 

anglaise  

Fruits  

 

Assiette de crudités  
 
- 
 

Crépinette de veau à la 

forestière  
 

ou 

 
Filet de poisson 

 
 

avec 

 
 

Légumes du jour 
 
 
- 
 

Dessert du jour  

Fruits  

 

Salad’ bar   
 

- 
 

Palette de porc   
 

ou 

 
Filet de poisson  

 

avec 

 
 

Semoule 

Endives braisées  
 
 
- 
 

Chou à la crème 
 

Ananas 

Fruits  

 

Salad’ bar   
 

- 

Cheese-burger  
 

ou 

 

Fish-burger 
 

ou 

 

Veggie-burger 
 

avec 

 

Frites  
 

Salade / Tomates / Oignons 
 

- 
Glace  

Brownie au chocolat  

Fruits  

     

Préparation Maison        Produits de Saison   Produits Locaux       Produits issus de l’Agriculture Biologique                                                     

Chaque jour l’équipe de restauration propose du poisson frais issu de la pêche normande   
L’équipe de restauration se réserve le droit d’effectuer des modifications pour des raisons techniques 

 
LE PROVISEUR, PAR INTERIM, M. FABRE        LA GESTIONNAIRE, A. VIAL 

MENU DU 17 AU 21 MARS 2025 


