
   
LUNDI 

09 
MARDI 

10 
MERCREDI 

11 
JEUDI 

12 
VENDREDI 

13 
 

Salad’ bar  
- 

Escalope de porc  
 

ou 

 

Curry de haricots blancs  
 

ou 

Filet de poisson    
 

avec 

 
Gratin dauphinois 

 
Haricots verts 

 
-  

 
Roulé à la confiture 

 
Fromage blanc au chocolat 

  

Fruits  

Assiette de crudités  
- 
 
 

Rôti de veau  
 

ou 

 
 

Filet de poisson 
 

 

avec 

 
Semoule 

 
Tomate au four 

 
- 
 

Bananes chantilly  

 

Fruits  

Salad’ bar  
- 

 
 

Spaghettis à la bolognaise  
 

ou 

 
Filet de poisson 

 

 

avec 

 
 

Pâtes 
 

Poivrons grillés 
 
-  
 

Crumble aux pommes  
 

Ananas 

Fruits  

Salad’ bar  
- 

 
 

Pilons de poulet Tex-Mex  
 

ou 

 

Filet de julienne pané  
 

 

avec 

 
 

Pommes de terre rôties 
 

Epinards sautés à l’ail 
 
-  

 
Glace 

 

Fruits  

     

Préparation Maison        Produits de Saison   Produits Locaux       Produits issus de l’Agriculture Biologique                                                     

Chaque jour l’équipe de restauration propose du poisson frais issu de la pêche normande   
L’équipe de restauration se réserve le droit d’effectuer des modifications pour des raisons technique 

LE PROVISEUR, PAR INTERIM, M. FABRE        LA GESTIONNAIRE, A. VIAL 

MENU DU 09 AU 13 JUIN 2025 

Férié 


