
 

LUNDI 
 18 

MARDI 
 19 

MERCREDI 
 20 

JEUDI 
 21 

VENDREDI 
 22 

 

Salad’ bar  
- 

Sauté de bœuf à la 

basquaise  
ou 

Foie de génisse à 

l’échalotte  
ou 

Poisson 
avec  

Pâtes 

Courgettes à l’ail  
- 

Entremet chocolat ou 
vanille 

Fruits  

 

Salad’ bar  
 

Rôti de porc au caramel  
ou 

Poisson 
 

avec  

Semoule 

      Ratatouille  
- 

Clafoutis aux fruits  
 

Assiette de fruits frais 

Fruits  

 

Crudités  
- 

Lasagnes au bœuf  
ou 

Poisson 
avec  

Salade verte  

Légumes du Chef   
- 

  Tartelette au chocolat   

Fruits  

 

Salad’ bar  
- 

Escalope viennoise  
ou 

 Pain végétal au boulghour 

et légumes anciens   
ou 

Poisson 
avec  

Riz à la tomate 

Patate douce  
- 

Ile flottante  

Fruits  

 

Salad’ bar  
- 

Saucisse de Toulouse  
ou 

Poisson 
avec  

Pommes grenailles  
Poêlée de champignons 

   
- 
 

Barre glacée 

 Fruits  

     
Préparation Maison        Produits de Saison   Produits Locaux       Produits issus de l’Agriculture Biologique                                                     

 

Chaque jour l’équipe de restauration propose du poisson frais issu de la pêche normande   

L’équipe de restauration se réserve le droit d’effectuer des modifications pour des raisons techniques 
 
 

LE PROVISEUR, PAR INTERIM, M. FABRE        LA GESTIONNAIRE, A. VIAL 

MENU DU 18 AU 22 SEPTEMBRE 2023 


