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BAYEUX GOUT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
15 16 17

14
Salad’ bar ﬁ *

Velouté aux légumes de
saison et Livarot

R6ti de porc aux pruneaux ﬁ
ou
Filet de poisson
avee

Riz

Fondue de poireaux ﬁ

Dés de pommes au spéculoos

Fromage blanc fagon

stracciatella

Fruits *

Assiette de crudités *

Tartine et son chutney a la
Normande

Filet de poulet a I’estragon

ou

Boudin noir Q
oun
Filet de poisson
avee
Semoule

Patate douce rotie

Cake au citron

Fruits *

Assiette de crudités *

Quiche Lorraine

ou

Tarte au thon

avee

Salade verte ﬁ

Dessert du jour

Fruits *

Assiette de crudités *
Tartine lardons et fromage

Parmentier de boeuf ﬁet ses

deux purées sauce au cidre

ou

Mousseline de poisson

avee
Purée de panais ﬁ

Champignons ﬁ

lle flottante au caramel

Compote de fruits

Fruits *

18
Salad’ bar ﬁ *

Omelette aux lardons ﬁ ou
fromage

ou
Filet de poisson
avee
Pates

Petits pois a la Francaise

Rocher coco

Laitages divers

Fruits *

. * AB
Preparation Maison Produits de Saison Produits Locaux ﬁ Produits issus de UAgriculture Biologique

A

Chaque jour l'équipe de restauration propose du poisson frais issu de la péche normande ﬁ

L’équipe de restauration se réserve le droit d'effectuer des modifications pour des raisons techniques

LE PROVISEUR, PAR INTERIM, M. FABRE

LA GESTIONNAIRE, A. VIAL




