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Salad’ bar F *

Potage

Steak haché
ou
Filet de poisson

avee

Pommes noisette

Fondue de poireaux ﬁ

Creme brilée

Fruits au sirop

Fruit *

Rougail s.’aucisse&j

oun
Filet de poisson ﬁ

avee
Riz

Carottes ﬁ

Gateau au yaourt et pommes
&gl

Salade de fruits

Fruits *

Préparation Maison EI'I

Crudités *

Escalope de dinde
ou
Filet de poisson

avee
A
» s
Céréales gourmandes 2

Epinards

Crumble aux fruits rouges

Fruits *

Salad’ bar i *

Potar')e

RO6ti de veau au cidre Q

ou

Boudin noirﬁ

ou

Gratin de la mer Q

avee

Pommes de terre persillées ﬁ

Chou braisé ﬁ

Fromage blanc d’Isigny a la
confiture

Pomme cuite au four ﬂ

Fruits *

Filet de poulet a la creme ﬁ

oun

Poulet roti ﬁ

ou
Filet de poisson

avee

Pates
Champignons de Creully ﬁ

Glace
oun
Laitages variés
oun

Fruits *

Chaque jour l'équipe de restauration propose du poisson frais issu de la péche normande ﬁ

L’équipe de restauration se réserve le droit d’effectuer des modifications pour des raisons techniques

LE PROVISEUR, PAR INTERIM, M. FABRE

LA GESTIONNAIRE, A. VIAL



